 Ftonbst-C)Vewiss

Beispiel 1

Consommé
mit GrieBkl63chen und Schnittlauch

*

Lachsforelle auf der Haut gebraten
mit Safransauce,
Mangoldgemuse und Wildreis

oder
Kirbisknodel

mit Pilzragout

*

Frankisches Silvanermousse
mit Traubenragout

Vegetarische oder vegane Zubereitungen sind selbstversténdlich ebenfalls maglich.
Gerne besprechen wir Ihre Wiinsche mit Ihnen personlich.

Burkardushaus - Tagungszentrum am Dom + Am Bruderhof 1, 97070 Wiirzburg - Telefon: 0931 386 44 000 - www.burkardushaus.de



 Ftonbst-C) Vewiis

Beispiel 2

Cremesuppe von Waldpilzen
mit Lauchzwiebeln

*

Ragout vom heimischen Wild
mit Preiselbeeren, Rosenkohl und Bandnudeln

oder
Cremiges Risotto

mit Waldpilzen und getrockneten Tomaten

*

Apfeltarte
mit hausgemachtem Vanilleeis

Vegetarische oder vegane Zubereitungen sind selbstversténdlich ebenfalls maglich.
Gerne besprechen wir Ihre Wiinsche mit Ihnen personlich.

Burkardushaus - Tagungszentrum am Dom + Am Bruderhof 1, 97070 Wiirzburg - Telefon: 0931 386 44 000 - www.burkardushaus.de



 Ftonbst-C)Vewiss

Beispiel 3

Galatine vom Gefllgel
mit Frankischer Cumberlandsauce,
Balsamicozwiebeln und Feldsalat

*

Karree vom Bio-Schwein
mit Kirbisgemise und Spatzle

oder
Vegetarisch geflillte Wirsingblatter

auf Krauterschaum mit Pastinakenpliree

*

Karamellisiertes Kiirbiskernparfait
mit eingelegten Zwetschgen

Vegetarische oder vegane Zubereitungen sind selbstversténdlich ebenfalls maglich.
Gerne besprechen wir Ihre Wiinsche mit Ihnen personlich.

Burkardushaus - Tagungszentrum am Dom + Am Bruderhof 1, 97070 Wiirzburg - Telefon: 0931 386 44 000 - www.burkardushaus.de



