Ol intor-C) Vewiis

Beispiel 1

Feldsalat mit Kartoffel-Speckdressing,
Walnuissen und Granatapfel

*

Rinderschmorbraten in Lebkuchensauce
mit Quitten-Blaukraut und Kartoffelklofien

oder

Cremiges Kirbisrisotto
mit bunten Gemusestreifen

*

Apfel-Birnen-Crumble

Vegetarische oder vegane Zubereitungen sind selbstversténdlich ebenfalls maglich.
Gerne besprechen wir Ihre Wiinsche mit Ihnen personlich.
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Ol intor-C) Vewiis

Beispiel 2

Cremesuppe
vom frankischen Hokkaido
mit Kurbiskernol

*

Rosa gebratener Riicken vom Wildschwein
an Preiselbeersauce
mit Rahmwirsing und Walnussspatzle

oder
Laugenknodel

mit Rahm-Steinpilzen

*

Schokokiichlein mit flussigem Kern
und lauwarmen Zwetschgen

Vegetarische oder vegane Zubereitungen sind selbstversténdlich ebenfalls maglich.
Gerne besprechen wir Ihre Wiinsche mit Ihnen personlich.
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Ol intor-C) Vewiis

Beispiel 3

Feldsalat
mit Datteln, Maronen
und Wildschinken

*

Knusprig gebratene Ente
mit Blaukraut und Kartoffelklofien

oder
Ravioli vom Griinkohl

mit Meerrettichsauce

*

Lebkuchenmousse
mit Glihweinkirschen

Vegetarische oder vegane Zubereitungen sind selbstversténdlich ebenfalls maglich.
Gerne besprechen wir Ihre Wiinsche mit Ihnen personlich.
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